
 

VORSPEISEN 
STARTERS 

 

Beef Tatar mit Toastbrot und Butter………….…………………………….14,80 
Beef Tartar with bread and butter 
Tartare di manzo con pane e burro 
Tartare de boeuf avec pain et beurre 

 

Weinbergschnecken gratiniert mit Kräuterbutter und Alpbachtaler 
Käse serviert mit Toastbrot……………………………………………………12,80 
Roman snails gratinated with herb butter and cheese served with bread 
Lumache romane gratinati con burro alle erbe e formaggio servito con pane 
Escargots romains gratiné avec beurre aux herbes et fromage servi avec pain 

 

Gegrillte Black Tiger Garnelen auf Tomaten Tatar mit  
Feigen-Senf Sauce und Brot…………………………………………………..11,70 
Grilled king prawns on tomato tartar with fig-mustard sauce and bread 
Gamberi alla griglia su tartare di pomodori con salsa di fichi e senape e pane 
Crevettes grillées sur tartare de tomates avec sauce de figues et moutarde et pain 

 

Rote Beete Carpaccio mit veganem Feta-Käse, Rucola 
und Walnüssen……………………………………………………………….….13,80 
Beetroot Carpaccio with vegan feta cheese, rocket and walnuts 
Carpaccio de barbabietola con formaggio feta vegano, rucola e noci 
Carpaccio de betterave avec fromage feta végétalien, roquette et noix 

 

 

 

 



 

SUPPEN 
SOUPS 

 

Klare Rinderkraftbrühe mit Kräuterfrittaten………………………………5,90 
Clear beef broth with sliced pancakes 
Brodo di manzo con tagliolini di crespelle 
Bouillon de boeuf avec crêpe tranchée  

Klare Rinderkraftbrühe mit Pressknödel……………………………………6,50 
Clear beef broth with cheese dumpling 
Brodo di manzo con gnoccho di formaggio 
Bouillon de boeuf avec boulette de fromage 

Knoblauchcrémesuppe………………………………………………………....6,20 
Garlic cream soup 
Crema di zuppa d´aglio 
Soupe á la créme de ail 

 

 

SALATE 
SALADS 

 

Kleiner gemischter Salat……..………………………………………….……..6,80 
Small mixed salad 
Piccola insalata mista 
Petite salade composée  

Ceasar Salat mit Maishendlbrust, Speck und Ei………………………….16,80 
Ceasar salad with corn-fed chicken breast, bacon and egg 
Ceasar salad con pollo, lardo e uovo 
Salade César avec poitrine de poulet, bacon et oeuf 



Salatteller mit 2 Stk. gegrillte Käsepressknödel………………………….15,80 
Mixed salad with 2 grilled cheese dumplings 
Insalata mista con 2 gnocchi di formaggi alla griglia  
Salade composée avec 2 boulette de fromage grillé 

Salatteller mit Thunfisch, gekochtem Ei, Grillkartoffel 
und Zwiebel………………………………………………………………………15,50 
Mixed salad with tuna, egg, grilled potatoe and onions 
Insalata mista con tonno, uovo, patate alla griglia e cipolle 
Salade composée avec thon, oeuf, pomme de terre grillée et oignon 

 

HAUPTSPEISEN 
MAIN COURSES 

Alpbacher Käsespätzle mit Röstzwiebeln………………………………….13,70 
Alpbacher cheese spaetzle with roasted onions 
Gnocchetti di farina con formaggio e cipolle fritte 
Nouilles au fromage avec oignon frit 

Knödel Trio (Spinat-, Press- und rote Rübenknödel) mit brauner 
Butter und Parmesan……………………………………………………….….15,80 
Trio of dumplings (spinach, cheese and beetroot) with brown butter and parmesan 
Trio di gnocchi (spinaci, formaggio e barbabietole) con burro e parmigiano 
Trio de boulette (épinard, fromage et betteraves) avec beurre et parmesan 

Tiroler Gröstl mit Spiegelei……………………………………………..…….13,70 
Tyrolean Groestl with pan fried egg 
Groestl tirolese con uovo fritto 
Groestl tirolen avec oeuf frit 

Gemüse Gröstl…………………………………………………………………...13,50 
Vegetable Groestl 
Grostl di verdure 
Grostl de légumes 

Couscous-Gemüse-Pfanne………………………………………………..…..12,50 
Couscous-vegetable-pan 
Couscous-verdure-padella 
Couscous-légumes-poêle 



Pasta Aglio Olio………………………………………………………………….12,80 
Pasta with garlic and oil 
Pasta con aglio e olio 
Pasta avec ail et huile d´olive 

Pasta mit Tomatensauce, Garnelen, Cherrytomaten und Rucola…...19,80 
Pasta with tomato sauce, king prawns, cherry tomatoes and rocket 
Pasta con salsa di pomodoro, gamberetti, pomodorini e rucola 
Pasta avec sauce tomate, crevette, tomates et roquette 

Pasta mit Ragout vom Alpbacher Berglamm…………………………..…21,50 
Pasta with ragout of alpbacher mountain lamb 
Pasta con ragout d´agnello di montagna di Alpbach  
Pasta avec ragout de agneau de montagne de Alpbach 

Zwiebelrostbraten mit Rösti und Speckbohnen……………………….…22,80 
Roast beef with onions with hash browns and green beans with bacon 
Arrosto di manzo con cipolle con rösti e fagioli con pancetta 
Rôti de boeuf aux oignons avec rösti et haricots au bacon 

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites…………………....17,50 
Pork cutlet vienna style with french fries 
Cotoletta di maiale alla viennese con patatine fritte 
Escalope de porc á la viennoise avec pommes frites 

Lachsforelle mit Zitronenrisotto…………………………….………………19,80 
Salmon trout with lemon-risotto 
Trota salmonata con risotto al limone 
Truite de saumon avec risotto au citron 

Wiener Schnitzel vom Milchkalb mit Petersilienkartoffeln…………..23,50 
Veal cutlet vienna style with parsley potatoes 
Cotoletta di vitello alla viennese con patate al prezzemolo 
Escalope de veau á la viennoise avec pommes de terre persillées 

Beef Burger (Rindfleisch, pikante Grillsauce, Salat, Zwiebel)  
mit Süßkartoffelpommes………………………………………………………19,20 
Beef Burger (beef, grillsauce, salad, onions) with sweet potato fries 
Beef Burger (manzo, salsa, insalata, cipolle) con patate fritte dolci 
Beef Burger (boeuf, sauce, salade, oignon) avec frites de patates douces 



Cheese Burger (Rindfleisch, pikante Grillsauce, Salat, Tomate,  
Bacon, Cheddar) mit Pommes Frites……………………………………....21,00 
Cheese Burger (beef, grillsauce, salad, tomatoe, bacon, cheddar) with french fries 
Cheese Burger (manzo, salsa, pomodoro, insalata, bacon,cheddar) con patatine fritte 
Cheese Burger (boeuf, sauce, tomate, salade, lard, cheddar) avec pommes frites 

Roastbeef sous vide gegart mit Kartoffelpüree und Karotten………...28,50 
Roast beef cooked sous vide with mashed potato and carrots 
Arrosto di manzo cotto sottovuoto con puré di patate e carote 
Rôti de boeuf cuit sous vide avec purée de pomme de terre et carottes 

Filetsteak 250g mit Grillgemüse, Grenaile Kartoffeln und 
Pfeffersauce………………………………………………………………….…..39,50 
Filet steak 250g with grilled vegetables, mini potatoes and pepper sauce 
Filet steak 250g con verdure alla griglia, patate e salsa piccante 
Filet steak 250g avec légumes grillés, pomme de terre et sauce au poivre 

NACHSPEISEN 
DESSERT 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus……………………………….……………...13,00 
Cut up and sugared pancake with applesauce 
Frittata dolce sminuzzata con composta di mele 
Crêpes de l´empereur avec compote de pommes 

Apfelstrudel………………………………………………………….…………….4,80 
Apple strudel 
Strudel di mela 
Strudel aux pommes 

Créme Brûlée mit Himbeersorbet…………………………………..………..8,80 
Créme Brûlée with raspberry sorbet 
Créme Brûlée con sorbetto al lampone 
Créme Brûlée avec sorbet á la framboise 

Schokosoufflé mit Vanilleeis………………………………………………..…8,80 
Chocolate soufflé with vanilla ice cream 
Soufflé al cioccolato con gelato alla vaniglia 
Soufflé au chocolat avec glace á la vanille 

 



Aperitifs 
Balis Basil (alkoholfrei)…………………………………………………………………….……5,90 
Glas Prosecco………..……………………………………………………………….……………4,60 
Spritz Aperol (Prosecco/Wein)……………………………………………………….…7,50 / 5,90 
Ingwer Spritz…………………………………….…………………………………………………6,50 
Hugo Spritz (Prosecco/Wein)…………………………………………………………..6,50 / 5,90 
Passion Fruit Spritz………………………………………………………………………………6,50 
Campari Spritz…………………………………………………………………………………….7,50 
Campari Orange 4cl………………………………………………………………………………6,00 
Campari Soda 4 cl…………………………………………………………………………………5,50 
Biere vom Fass 
Trumer Märzen 0,2/0,3/0,5………………………………………………………3,40 / 3,90 / 4,90 
Radler 0,3/0,5……………………………………………………………………………….3,90 / 4,90 
Erdinger Urweiße 0,3/0,5………………………………………………………………..4,20 / 5,20 
Guinness 0,3/0,5……………………………………………………………………………4,90 / 5,90 
Weizen Cola/Zitro/Fanta 0,3/0,5………………………………………………………..4,20 / 5,20 

Flaschenbier 0,5l 
Erdinger Dunkel…………………..……………………………………………………………...5,20 
Erdinger Alkoholfrei……………………………………………………………………………..5,20 
Hirter Morchel (Dunkelbier)…………………………………………………………………..4,90  
Zipfer Hell Alkoholfrei…………………………………………………………………………..4,90 
Weißweine offen 
Grüner Veltliner Hauswein 1/8………………………………………………………………..3,50 
Grüner Veltliner Bründlmayer 1/8…………………………………………………………...5,10 
Chardonnay Alphart 1/8…………………………………………………………………………5,40 
Sauvignon Blanc Sabathi 1/8……………………………………………………………………5,70 
Riesling Rabl 1/8…………………………………………………………………………………..5,10 
Welschriesling Tement 1/8……………………………………………………………………..5,40 
Weiß gespritzt sauer/süß………………………………………………………………………..3,80 
Rotweine offen 
Zweigelt Hauswein 1/8…………………………………………………………………………..3,50 
Zweigelt Salzl 1/8………………………….……………………………………………………...5,10 
Merlot Allacher 1/8…………………………..…………………………………………………..5,10 
Josanna Cuvée Salzl 1/8………………………………………………………………………….5,90 
Blaufränkisch Eisenberg 1/8……………………………………………………………………5,10 
Rot gespritzt sauer/süß…………………………………………………………………………..3,80 

Rosé offen 
Tetuna Rosé 1/8……………………………………………………………………………………5,10 



Softdrinks 
Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Eistee Zitrone 0,25/0,5………………………………....3,40 / 5,00 
Cola Light/Almdudler 0,33………………………………………………………………………3,70 
Säfte (Apfel, Orange, Johannisbeere, Multivitamin) 0,25/0,5……………………3,50 / 5,50 
Säfte gespritzt 0,25/0,5………………………………………………………..………….3,20 / 4,20 
Tomatensaft 0,2…………………………………………………………………………………...3,70 
Mineralwasser still/prickelnd 0,35/0,75……………………………………………...3,40 / 6,10 
Leitungswasser 0,25/0,5/1………………………………………………………..0,80 / 1,50 / 2,50 
Himbeersaft/Holundersaft mit Wasser 0,25/0,5……………………………………3,00 / 4,00 
Himbeersaft/Holundersaft/Zitronensaft mit Soda 0,25/0,5………………………3,00 / 4,00 
Red Bull……………………………………………………………………………………………..5,00 
Bitter Lemon/Tonic Water………………………………………………………………………3,50 
Warme Getränke 
Tasse Kaffee………………………………………………………………………………………..3,20 
Espresso……………………………………………………………………………………………..2,90 
Macchiato…………………………………………………………………………………………..3,00 
Doppelter Espresso……………………………………………………………………………….4,20 
Portion Kaffee……………………………………………………………………………………..5,50 
Latte Macchiato……………….…………………………………………………………………..4,20 
Cappuccino…………………………………………………………………………………………3,70 
Milchkaffee…………………………………………………………………………………………3,70 
Irish Coffee…………………………………………………………………………………………8,70 
Heiße Schokolade ohne Sahne/mit Sahne…………………………………………….4,00/4,50 
Tee (Schwarz, Früchte, Kräuter, Pfefferminze, Grün, Kamille)……………………….3,00 
Tee mit Rum……………………………………………………………………………………….5,00 
Lumumba…………………………………………………………………………………………..5,60 
Glühwein/Jagertee………………………………………………………………………………..5,50 
Schnäpse 
Obstbrand Freihof 2cl.…………………………………………………………………………..3,50 
Marillenbrand Einhorn Alpbach 2 cl…………………………………………………………4,80 
Birnenbrand Freihof 2cl……………….………………………………………………………..3,80 
Nussbrand Freihof 2cl………….……………………………………..………………………...3,80 
Zirbenbrand Erber 2cl………..………………………………………………………………….4,80 
Krautinger Wildschönau 2cl…………………………………………………………………...5,50 
Liköre 
Marillenlikör 2cl…………………………………………………………………………………..4,00 
Johannisbeerlikör 2cl…………………………………………………………………………….4,00 
Pfirsichlikör 2cl……………………………………………………………………………………4,00 

 


